
 

 

 

Herzlich willkommen im Restaurant Azalée!  

 

Unser junger Küchenchef Johannes Kratz präsentiert stolz seine Speisekarte.  

Sein Fokus liegt auf Nachhaltigkeit, Saisonalität und höchster Qualität. 

Das Menü spiegelt diese Werte wider. 

 

Menu Degustation Vegetarisch  

 

 

Sauerteigbrot 

Bergbutter / Olivenöl / Fleur de Sel 

 

Randenvariation 

Périgord-Trüffel / Aprikose / Lauch 

 

Kürbistartelette 

Koriander / Kürbiskerne / Blutorange 

 

Steinpilzravioli 

Bergkäse / Schalotten / getrocknete Tomaten 

 

Alles von der Karotte 

Kümmel / Belper Knolle 

 

Colonel 

Bitterorange / Whisky 

 

Kräuterrisotto 

Artischoke / Tomate / Mescal 

 

Käsewagen 

Trockenfrüchte / Nüsse 

 

Éclair 

Heu / Milch / Blüte 

 

 

Bavaroise 

Schokolade / Quitte / Kaffee / Honig 

 

 

 Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

 informieren Sie unsere Mittarbeitenden auf Anfrage gerne. 
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Johannes stammt aus dem malerischen Moselgebiet in Deutschland und hat bereits sechs 

Jahre lang bei Michel als Sous-Chef gearbeitet, wodurch er viel von ihm lernen durfte. 

Per August 2024 hat Michel die Küchenleitung an seinen zukünftigen  

Schwiegersohn Johannes abgegeben. 

 

 

Menu Degustation 

 

 

Sauerteigbrot 

Bergbutter / Olivenöl / Fleur de Sel 

 

Randenvariation 

Périgord-Trüffel / Aprikose / Lauch 

 

Kalbstartar 

Sauerrahm / Kaviar / Rucola 

 

Steinpilzravioli 

Bergkäse / Schalotten / getrocknete Tomaten 

 

Zanderfilet 

Kürbis / Schnittlauch 

 

Colonel 

Bitterorange / Whisky 

 

Lamm 

Erbse / schwarzer Knoblauch 

 

Käsewagen 

Trockenfrüchte / Nüsse 

 

Éclair 

Heu / Milch / Blüte 

 

 

Bavaroise 

Schokolade / Quitte / Kaffee / Honig 

 

 

Herkunft: Kalb/Simmental (CH), Zander/Tessin (CH), Lamm/Lauenen (CH) 
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