
 

 

Sylvester Menu 

 

Champagner Aperitif  

Häppchen 

 

  

 

Lauch 

Nori / Périgord Trüffel / Bergkäse 

 

  

 

Currysuppe 

Reis / Wildfanggarnele 

         

  

 

Pochierter Zander 

Zitronengras / Spinat / Kaviar 

 

  

 

Colonel 

Tannenwipfel / «Tschin» Gin 

 

  

 

Coquelet 

Markbein / Gnocchi / Schwarzwurzel 

 

  

 

Lenker Bleu 

Grissini / Rauchpfeffer 

 

  

 

Meringues 

Birne / Zimt / Quitte 

 

  

 

Les mignardises « maison » 

  

 

Fr. 260 



 

Menu du réveillon 

 

Apéritif au champagne 

Amuse bouches 

 

  

 

Poireau 

Nori / Truffe périgord / fromage d’alpage 

 

  

 

Soupe au curry 

Riz / crevette géante  

 

  

 

Filet de sandre poché 

Citronnelle / épinards / caviar 

 

  

 

Trou normande de bourgeons de sapin 

Avec tschin suisse 

 

  

 

Coquelet 

Moelle / gnocchi / salsifis 

 

  

 

Bleu de Lenk 

Grissini / poivre fumé 

 

  

 

Meringues 

Poire / cannelle / coing 

 

  

 

Les mignardises « maison » 

 

  

 

Fr. 260 



 

 

New Year’s Eve Menu 

 

Champagne aperitif 

Appetizers 

 

  

 

Leek 

Nori / Périgord truffle / mountain cheese 

 

  

 

Curry soup  

Rice / wild prawn 

 

  

 

Poached pikeperch  

Lemongrass / spinach / caviar 

 

  

 

Refreshing colonel of fir treetops 

With swiss gin 

 

  

 

Coquelet 

Marrowbone / gnocchi / salsify 

 

  

 

Lenk’s blue cheese 

Grissini / smoked pepper 

 

  

 

Meringues 

Pear / cinnamon / quince 

 

  

 

Les mignardises « maison » 
 

  
 

Fr. 260 


